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GRAPPA DIPINOT NERO
Alto grado full proof

Colore: bianco cristallino.

Profumo: caldo, etereo, grande finezza, ricorda piccoli frutti rossi,
ribes, ciliegia, marasca.

Sapore: caldo,deciso, grande dolcezza e armonia nonostante 'assenza
di zuccheri.

Temperatura di servizio: 16°
Gradazione alcolica: 63,2°

Materia prima: vinacce di pinot nero selezione "vigna Rodel Pianezzi”
terreno calcareo a 550 mslm

Distillazione: le vinacce vengono distillate nelle prime ore dopo 1
svinatura e dopo una leggera pressatura. L'alambicco discontinuo a
bagnomaria utilizzato e stato progettato dai titolari stessi. Alla fine del
processo di distillazione si ottiene una grappa ad alto grado 73°ca e
finisce in serbatoi di inox

Imbottigliamento: dopo un anno dalla distillazione, previa diluizione
con acqua di fonte e successiva filtrazione a 0/-2 gradi di temperatura.
Dopo 2-4 anni di maturazione in inox e vetro (bottiglia) finalmente va
posta in vendita.

Tipo di bottiglia: bordolese antica da 0,5 litri.

Confezione: astucci a forma cilindrica

Note particolari: ffinalmente una grappa di rara finezza dedicata agli
amanti di full proof

capsula polilaminato C/ALU90

tappo vetro GL70

vetro bianco GL70

anello di tenuta LDPE4

tubo C/PAPS3
coperchio latta FE40
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